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Editorial

Liebe Pralinenfreunde,

Jetzt kommt wieder die schénste Jahreszeit des Jahres - der Spétfrihling und der Frihsommer. Uberall bietet

uns die Natur die schonsten Difte und Geschmdcker.

Mit unserem Pralinenhobby kénnen wir wieder viele schéne Dinge des Lebens miteinander verbinden: einen
Spaziergang durch die Natur, das Ernten von frischen Wiesenkrdutern, die Weiterverarbeitung in unserer Ki-
che und schlieBlich die Entstehung von wunderbaren neuartigen Pralinen, die noch niemand zuvor gekostet hat.

In dieser Ausgabe verarbeiten wir wieder ganz besondere Zutaten: Waldmeister, Fichtenspitzen, Léwenzahn,
Spargel, Fliederbliten, Erdbeeren, Johannisbeeren, Himbeeren. Wieder habe ich sehr viel Zeit in die Entste-
hung von neuen Pralinenrezepten gesteckt - und ich freue mich, diese wunderbaren neu entdeckten Geheimnis-

se mit lhnen teilen zu konnen.

Ein groBer Dank an Sie alle, denn durch Ihre Premium-Mitgliedschaft bei pralinenhobby erméglichen Sie die

Entstehung vieler weiterer schéner Pralinenzeitschriften.

Ich wiinsche viel Freude an diesen frihsommerlichen Rezepten!

Herzlichst 0

C Gre &
Dr. Karin Wiebalck-Zahn
Pddagogin und Hobbychocolatier
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Fichtenspitzen-
Lowenzahnhonig -
Eine tolle Pralinenzutat
Wie wir ihn selbst machen
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