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Pralinenhobby live 111/2019

Es gibt einen Pralinenkurs zu diesem Heft. Die-
sen Kurs gibt es nur 1 x im Leben. Darin wer-
den die wichtigsten Rezepte aus diesem Heft
gemacht und zwar dort, wo sie entstanden

sind: in meiner Pralinenkiche in Gachlingen.

Der Kurs findet am Samstag, 23.11.2019 von
13.00 - 19.00 Uhr statt und kostet CHF 170,-

Anmeldung unter www.pralinenkurse.com

Editorial

Liebe Pralinenfreunde,

es ist soweit - die Herbstausgabe von Pralinenhobby ist erschienen. 62 Seiten sind es geworden - und ich habe
wieder mit groBer Leidenschaft daran gearbeitet und diesmal etwas ldnger gebraucht, weil mir immer neue

Ideen kamen, die ich noch mit aufnehmen wollte.

Diesmal stecken echte Rezeptraritdten - ja man kann fast sagen Geheimnisse - in diesem Heft. Das Rezept von

Stielkirschen, das man bisher nur in meinen Kursen erlernbar war, ist hier in aller Ausfihrlichkeit aufgezeigt.

Besonders begeistert bin ich von meinen Pralinenstangen. Sie schmecken einfach so sensationell und sehen so
toll aus. Ich bin begeistert, wenn man bei einer Praline das Innere sieht. Ich bin gespannt, wie euch dieses Re-
zept gefdllt. Ich freue mich riesig auf ein Feedback unter kontakt@pralinenkurse.com.

Am ldngsten habe ich fir das Fudge-Rezept gebraucht, weil ich auch erst einmal Gben musste. Fudge gehérte
bisher nicht zu meinem Repertoire. Gerade das Erdnussfudge ist sensationell im Geschmack - es lohnt sich, dar-

aus eine Praline zu machen und es mit Schokolade zu Uberziehen.

Lisa Wolfersberger bereichert und mit einem ganz neuartigen Rezept - Calissons d‘Aix - ganz herzlichen Dank

an Lisa fir diese fantastische Anregung.

Ich wiinsche euch allen einen guten Start in die neue Pralinensaison

Herzlichst 9
Dr. Karin Wiebalck-Zahn

Padagogin und Hobbychocolatier
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Never Kurs: Pralinen pro-
fessionell schminken



