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&  Schnelle Pralinen aus der 11 Halbschalen mit Prali-

Halbschale: Fillen nenavfleger versehen

10 Zehn Tipps zum Umgang mif 15 Tannenzapfenstrukiur
Halbschalen mif der Schere

21 Uberzichen ven Prali-

17 Deckeln von fiussig

WEIHNACHTEN
2020

STANDARDS
3  Ediorial
14 Pralnenblamage:

Triffelkugeln purz

ous dem Blster
14 Zutat des Monatk:

Aniz

26 Einkoufstipp des Monafs:
Mego-Prafnengabel

51 Impressum

r = Rergplonleifung wie im Rim,
besonders reiche Bebilderung

gefillten Pralinen

20 Domincsteine

rusammensefren
28 Technik: Schnittpralinen: Ganache
herstellen, gieBen, schneiden

26

nen mit mehreren

losen Schichten

Maognetform mit

Motiviolien

Umgang mit der Me-
ga-Pralinengabel

1o

13

15

16

REZEPTE
Coinfreau-5fern

Irgh-Coffee-Halbmond
Pistazienherz
100 9% dunkle Praline
Vanillepraline

Lebkuchengewirz
selbst machen

Weihnachifiche
Tannenzapfen
Lebkuchen-Sahne-
likor-Praline

18

28

30

43

Dominosieine -
das Update

Kumguat-Ovze-Praline

Cremige Weihnachfs-
kugeln

Schniftpraline mif
weihnochilichen
Gewlrzen
Rezeptanleitung wie
im Filme Preiselbeer-

karamell

BERICHTE
22 Neuheit: Erschwingliche indivi-
dualisierte Pralinenformen

32 Neve Seriec Herzhaft kechen
mit Schokealade
33 Chili con carne/chocolate
36 Schoko-Salafdressing
37 Amareffo mousse

NEUHEITEN UND
ANKUNDIGUNGEN

50 Neve Publikationen zum Thema

Pralinen




